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‘Alisso’  –  Spumante Extra Dry  Salento IGP 
 

Vino Spumante bianco Extra Dry ottenuto con Metodo Charmat da uve 
autoctone, Malvasia Bianca e Verdeca. Perlage fine ed elegante con note 
delicate di frutta gialla e fiori d’Alisso, essenza tipica delle coste salentine.   
 
Varietà delle uve: Malvasia 50% e Verdeca 50%  
Sistema di allevamento: Filari a spalliera con circa 5000 
ceppi per ettaro. 
Tipo di raccolta: manuale con cernita delle uve nella 
prima decade di agosto per preservarne la mineralità.  
Vinificazione: Spremitura soffice, decantazione statica 
del mosto, fermentazione a temperatura controllata 
del mosto fiore (15-17°C) con lieviti selezionati. 
Presa di spuma: Metodo Charmat in autoclavi di acciaio 
per 30 giorni, con utilizzo di batonnage in modo da 
favorire cessione di sostanze nobili da parte dei lieviti. 
Bottiglia e tappo: borgognotta 750gr, 750 ml, tappo 
fungo in sughero naturale.   
Gradazione: 11,5% vol.  
Accompagnamenti: Ottimo come aperitivo, con antipasti di 
tutti i tipi e primi piatti a base di pesce. 
Temperatura di servizio: 6-8°C 
 
 
 
 
‘Alisso’ -  Extra Dry Sparkling wine  
 
Extra dry Sparkling white wine, made using the Charmat 
Method from Malvasia Bianca and Verdeca grapes. A fine 
and elegant perlage with delicate notes of yellow fruit 
and Alyssum flowers, a typical aroma of the Salento 
coast. 
 
Grape varieties: Malvasia 50% and Verdeca 50% 
Training system: Espalier rows with approximately 5000 
vines per hectare. 
Type of harvest: Manual, with grape selection in the 
first ten days of August to preserve their minerality. 
Vinification: Soft pressing, static decantation of the 
must, temperature-controlled fermentation of the free-
run must (15-17°C) with selected yeasts. 
Second fermentation: Charmat method in steel 
autoclaves for 30 days, with the use of batonnage to 
promote the release of noble substances from the 
yeasts. 
Bottle and closure: Burgundy bottle 750gr, 750ml, 
natural cork. 
Alcohol content: 11.5% by vol. 
Pairing suggestions: Excellent as an aperitif, with all types of appetizers and 
fish-based first courses. 
Serving temperature: 6-8°C. 
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