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Malvasia Bianca del Salento IGP 
 
Vino secco, fermo, prodotto con uva Malvasia bianca in purezza. 
 
Numero di piante per ettaro: tra 4.700 e 4.900.  
Produzione per ettaro: tra gli 8.000 e 9.000 kg. 
Tipo di raccolta: manuale con cernita delle uve.  
Vinificazione: in bianco con defecazione del mosto ed 
innesto di lieviti selezionati a temperatura di 
fermentazione controllata. 
Tipo di serbatoi:  acciaio inox, in termo-conservazione. 
Imbottigliamento: a freddo a bassa temperature. 
Esame organolettico: si presenta di colore giallo dorato  
Profumi: Intensissimi profumi di Ginestra e Acacia. 
Sapore: Al palato risaltano fresche note di fiori bianchi e 
mandorla.  
Bottiglia e Tappo: borgognotta da 750 ml, mezzo bianco. 
Micro agglomerato sughero naturale. 
Gradazione: 13% vol.  
Accompagnamenti: ottimo per piatti di pesce, carni bianche 
e formaggi freschi.  
Temperatura di servizio: 8-10°C, si consiglia di consumarlo 
giovane. Perfetto come aperitivo. 
 
 

Malvasia Bianca del Salento IGP 
 
Still, dry wine, obtained from white Malvasia grapes. 
 
Plants per hectare: 4.700 – 4.900  (1.900 – 1.980 per 
acre). 
Yield per hectare: 8.000 – 9.000 kg  (1.400 – 1.650 pounds 
per acre). 
Type of harvest: manual, with individual selection of  
Grapes. 
Vinification: in white, with clarification of the must and 
injection of selected yeast at controlled working  
Temperatures. 
Type of Containers: stainless steel, thermo-conservation. 
Bottling: low temperature, cold bottling. 
Organolectic examination: yellow hay with golden 
specks. 
Aromas: Fresh aromas of acacia and broom. 
Taste: Persistant notes of white flowers and almond. 
Bottle and Cork: Burgundy white bottle 750 ml. micro 
agglomerate of natural cork. 
Alcohol: 13%. 
Accompaniments: very good for fish dishes, white meats 
and fresh cheeses.  
Drinking temperature: 8°-10° C.  Should be enjoyed within a few years. Perfect 
as an aperitif.  
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